Le Repos du Mouton

DOMAINE DE N

LA PEPIERE Muscadet Sevre et Maine

Nantes
°

Cépage : Melon B.

a2 Terroir
Sous-sol : gneiss a 2 micas et grenat

Sol : graveleux peu profond, roche feuilletée
Surface: 4 ha

Age de lavigne: 40 ans

Localisation : Monniéres - Saint Fiacre
Parcelle située sur une butte, pente sud orientée vers la Maine

#'% Culaure
Labels : Agriculture biologique
Travaux mécaniques : labour superficiel et griffages des sols
Travaux manuels : épamprage, ébourgeonnage, effeuillage

Protection : soufre, cuivre, plantes et préparats biodynamiques

Vinification

o | Réception de la vendange manuelle par convoyeur
sans utilisation de pompe

Pressurage pneumatique en vendange entiére

Léger débourbage apres mise au froid

LE REPOS Fermentation alcoolique par levures indigénes
DU MOUTO\ Elevage sur lies de fermentation en cuve souterraine verrée,
MUSCADET SEVRE & M sans soutirage, pendant 12 mois
W Darpivi

-
'EI’/ Dégustation
“ Service a10-12°C
Nez d'agrumes et de fruits blancs, bouche souple marquée par
des amers et des notes de mangue

Potentiel de garde : 10 ans
"Plus solaire [que Gras Moutons] et en méme temps plus amer, Le
Repos du Mouton se fait moins consensuel que le Clisson" RVF2026

Domaine de la Pépiere
306, la Pépiere - 44690 Maisdon sur Sevre
+339 62 3315 03 - contact@domainedelapepiere.com
www.domainedelapepiere.com



